
 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.  

Siehe separate Fleischdeklaration. Preise in CHF inkl. MWST. Service inbegriffen.       

 

SPARGELKARTE 
 

 

 

VORSPEISEN 
 

Hausgemachte Spargelcremesuppe  12.50  

Grüner Spargel-Erdbeersalat mit Rhabarber Vinaigrette  16.50  

Grüner Spargelsalat mit Ziegenkäse und Cherry Tomaten  19.50 

Rohschinken San Daniele mit Honigmelone und grünen Spargeln  

an Sauce Hollandaise  22.50  

Lauwarme Garnelen-Spargel-Pfanne an asiatischem Sud  24.50 

 

HAUPTGÄNGE 
 

Flammkuchen mit Crème Fraîche, frischen Spargeln und Rohschinken  24.50 

Flank-Steak an Morchelsauce mit Rösti Fries und frischen Spargeln  

an Sauce Hollandaise  38.50  

Zartes Rindsfilet mit Trüffel-Kartoffelpüree und frischen Spargeln  

an Sauce Hollandaise  62.50  

Sepia Tagliatelle mit weissem Spargel und in Knoblauch gebratenen Crevetten  32.50  

Frische Spargeln an Sauce Hollandaise und Kartoffeln vegetarisch  22.50  

auf  Wunsch mit Rohschinken, Aufpreis 4.50 

Weissweinrisotto mit grünem Spargel und gebratenen Pilzen vegetarisch  29.50  

 

HAUSGEMACHTE DESSERTS 
 

Hausgemachtes Erdbeer-Tiramisu 14.50  

Limetten-Panna Cotta mit Rhabarber kompott   14.50 

Erdbeeren mit hausgemachtem Schlagrahm  12.50  

Coupe Romanoff  mit Vanilleeis, frischen Erdbeeren  

und hausgemachtem Schlagrahm  13.50 


